
La Carte du bar
L E S  P R E S S I O N S

2 5 c l         5 0 c l

L E S  B I È R E S  B O U T E I L L E S

S t e l l a  ( 5 , 2 ° )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Le f f e  ( 6 , 6 ° )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Goose  I s l and  IPA (5 , 9 ° )  . . . . . . . . . . .

C id r e  BIO Cha i e  de  l a  ba i e . . . . . . . .

3 . 5 0 €

4 . 5 0 €

4 . 5 0 €

3 . 6 0 €

Biè r e s  a r t i s ana l e s  e t  l o ca l e s  33c l  . . . . . . . . . . . .

Bra s s e r i e  Fée  d ’Orge  (Ambr é e ,  T r i p l e ,  IPA ,  Wi t b i e r ,  B r un e )

Despe r ados  33c l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B i è r e  s ans  a l coo l  Jup i l a r  25c l  . . . . . . . . . . . . . . . .

5 . 6 0 €

5 . 0 0 €

3 . 8 0 €

6 . 5 0 €

8 . 5 0 €

8 . 5 0 €

6 . 8 0 €

Muscade t  su r  L i e  “La  Sa lmon i è r e”  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

IGP  S t  Lannes  Moe l l eux  B l anc  “Pré lude  d ’h i ve r”  . . . . . .

IGP  d ’OC Cha rdonnay  Pau l  Mas  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

IGP  Cor se  Te r r a  S an t a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

AOP Cabe rne t  d ’An jou  Doma ine  Pe t i t e  Roche  . . . . . . . . . . . .

AOP Lus s ac  S t  Émi l i on  Roc  G i r audon  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

AOP B io  Corb i è r e s  Châ t e au  de  Luc  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

AOP S t  N i co l a s  de  Bourgue i l  Mab i l e au  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

1 2 c l         7 5 c l
L E S  V I N S

3 . 8 0 €

4 . 3 0 €

4 . 2 0 €

Vins  B lancs  :

V ins  Rosés   :

3 . 9 0 €  

3 . 9 0 €

Vins  Rouges   :

4 . 2 0 €

4 . 5 0 €

4 . 8 0 €

1 8 €

2 4 €

2 2 €

1 8 €

1 8 €

2 4 €

2 6 €

2 8 €

1 2 c l         7 5 c l

1 2 c l         7 5 c l

L E S  B O I S S O N S  C H A U D E S

E x p r e s s o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

D é c a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C a f é  a l l o n g é  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

D o u b l e  e x p r e s s o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C a f é  a u  l a i t  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C h o c o l a t  C h a u d  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C a p p u c c i n o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

T h é  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

I n f u s i o n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

2 . 0 0 €

2 . 0 0 €

2 . 3 0 €

3 . 0 0 €

2 . 5 0 €

3 . 5 0 €

3 . 5 0 €

3 . 0 0 €

3 . 0 0 €

                          P l a n c h e  a p é r i t i v e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 5 €                        

                    B o l  a p é r i t i f  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 . 5 0 €              

( t o m a t e s  c e r i s e s ,  b i l l e s  d e  f r o m a g e )

                       S a u c i s s o n  s e c  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 . 5 0 €

L E S  P L A I S I R S  S A L É S

L ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É ,  À  C O N S O M M E R  A V E C  M O D É R A T I O N .  P R I X  N E T S  E N  € ,
S E R V I C E  E T  T V A  C O M P R I S .  

P O U R  V O T R E  S A N T É ,  É V I T E Z  D E  M A N G E R  T R O P  G R A S ,  T R O P  S U C R É ,  T R O P  S A L É  -  W W W . M A N G E R B O U G E R . F R

                    G â t e a u x  a p é r i t i f s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 . 0 0 €              

( c h i p s ,  b r e t z e l ,  c a c a h u è t e s . . . )

                    P r i n g l e s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 . 5 0 €              



2 0 c l

2 . 0 0 €

2 . 5 0 €

3 . 1 0 €

3 . 5 0 €

3 3  c l

3 . 5 0 €

3 . 5 0 €

3 . 5 0 €

3 . 5 0 €

3 . 5 0 €

2 5 c l

3 . 5 0 €

3 . 5 0 €

D r a k k a r  C o l a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

D r a k k a r  C o l a  Z é r o  . . . . . . . . . . . . . . .

D r a k k a r  P ê c h e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

D r a k k a r  A g r u m e s  . . . . . . . . . . . . . . . . .

D r a k k a r  L i m o n a d e  . . . . . . . . . . . . . . .

O a s i s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

O r a n g i n a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

          A V E C  A L C O O L

M o j i t o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

G i n  T o n i c  . . . . . . . . . . . . . . .

M a r g a r i t a  . . . . . . . . . . . . . . . .

S p r i t z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L E S  C O C K T A I L S

E a u  +  s i r o p  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

D i a b o l o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

J u s  ( P A G O  )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(  A n a n a s ,  O r a n g e ,  T o m a t e ,  M u l t i f r u i t s ,

P o m m e ,  F r a i s e ,  A b r i c o t ,  F r u i t  d u  d r a g o n ,

M a n g u e  p a s s i o n  )

P e r r i e r  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L E S  S O F T S

8 . 5 0 €

8 . 0 0 €

8 . 0 0 €

8 . 0 0 €

           S A N S  A L C O O L

V i r g i n  M o j i t o  . . . . . . . . . . . . . . .  

P a l m a r o s a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

T r o p i c o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .       

7 . 5 0 €

7 . 0 0 €

7 . 0 0 €

2 c l   

  3 . 0 0 €

4 c l

  3 . 5 0 €

  5 . 0 0 €

  6 . 0 0 €  8 c l

1 0 c l

  3 . 5 0 €

  6 . 0 0 €

Rica rd  ( 45° )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Ma r t i n i  rouge  ou  b l anc  ( 14 , 4 ° )  . . .

Cognac  ( 37 . 5 ° )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

AC  Pommeau  Normand  ( 18° )  . . . .

K i r  Normand  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(mû r e ,  p ê c h e ,  c a s s i s )

Por to  Of f l e y  Tawny  ( 19 , 5 ° )  . . . . .

4 c l

4 . 5 0 €

4 . 8 0 €

5 . 0 0 €

6 . 0 0 €

6 . 0 0 €

5 . 0 0 €

G e t  2 7  ( 2 1 ° )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

G e t  3 1  ( 2 4 ° )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B a i l e y ’ s  ( 1 7 ° )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C a l v a d o s  C o q u e r e l  . . . . . . . . . . . . .

C o i n t r e a u  ( 4 0 ° )  . . . . . . . . . . . . . . . . . .

J a g e r m e i s t e r  ( 3 5 ° )  . . . . . . . . . . . . . . .

4 c l

3 . 9 0 €

3 . 9 0 €

4 . 8 0 €

6 . 0 0 €  

7 . 0 0 €

6 . 5 0 €

H a v a n a  ( 3 7 , 5 ° )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L e s  3  R i v i è r e s  ( 5 0 ° )  . . . . . . . . . . . . .

C a p t a i n  M o r g a n  ( 3 5 ° )  . . . . . . . . .

T h e  K r a k e n  ( 4 0 ° )  . . . . . . . . . . . . . . . .

D i p l o m a t i c o  ( 4 0 ° )  . . . . . . . . . . . . . .

D o o r l y ’ s  ( 4 0 ° )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

4 c l

4 . 0 0 €

5 . 0 0 €

5 . 0 0 €

4 . 5 0 €

5 . 5 0 €  

3 . 8 0 €

L E S  A P É R I T I F S

L E S  D I G E S T I F S

L E S  R H U M S L E S  W H I S K Y S

J a m e s o n  ( 4 0 ° )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A b e r l o u r  ( 4 0 ° )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B u s h m i l l e s  ( 4 0 ° )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

N i k k a  f r o m  t h e  B a r r e l  ( 5 1 . 4 ° )  .

B a l l a n t i n e ’ s  ( 4 0 ° )  . . . . . . . . . . . . . . . . . .

4 c l

5 . 5 0 €

7 . 5 0 €

3 . 8 0 €

8 . 0 0 €

3 . 8 0 €

L E S  A L C O O L S

Vodka  Po l i akov  (  37 , 5 ° )  . . . . . . . . .

Abso lu t  Vodka  ( 40° )  . . . . . . . . . . . . . .

Tequ i l a  Los  Te t i l l a s  (  35° )  . . . . .

G in  Gordon ’ s  (  37 , 5 ° )  . . . . . . . . . . .

G in  Bombay  Saph i r  ( 40° )  . . . . . . .

P a s soã  ( 15° )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .


